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CAIET DE SARCINI

Pentru atribuirea contractului de achizitie publicd de Servicii de catering in vederea
acordirii unui suport alimentar — masé cald3, inclusiv desert pentru elevii din cadrul Scolii Gimnaziale
nr 309, in cadrul Programului National “Masa Sandtoasd”.

1. INFTRODUCERE
Prezentul caiet de sarcini oferd informatii asupra incheierii unui contract, care va avea ca obiect

prestarea de Servicii de catering in vederea acordiril unui suport alimentar — masé cald3, inclusiv
desert pentru elevii din cadrul Scolii Gimnaziale nr 309, in cadrul Programului — pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii si elevil din 450 de unitéti de invatamant preuniversitare de
stat.

Acest caiet de sarcini a fost intocmit in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare, face parte
integrant din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe baza cérora se elaboreazd
de fiecare ofertant propunerea tehnica si propunerea financiara. :

in cadrul acestei proceduri,_ Sectorul 6 al Municipiului Bucuresti indeplineste rolul de Autoritate
Contractantd, respectiv Achizitor in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa Intr-un
anumit capitol din Caietul de Sarcini i nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretata ca fiind
mentionatd in toate capitolele unde se considerd de cdtre Ofertant cd aceasta trebuia mentionatd
pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

2. CONTEXTUL REALIZARH ACESTE! ACHIZITII

Informatii despre Autoritatea Contractant

SECTORUL 6 AL MUNICIPIULUI BUCURESTI

Calea Plevnei 147 — 149 sector 6, Cod Postal 060013

Sectorul de activitate: Servicii de administratie publica generala
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Activitate principald/atributia principald: Servicii de administratie publici general3

Scopul achizitiei este prestarea serviclilor de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea
zilnica @ unei mese calde pentru elevii din invatamantul primar si gimnazial de stat pentru Scoala
Gimnaziald nr 309 din Sectorul 6.

Prin adresa primitd de la scoala sus mentionatd, reiese c3 frecventeazd cursurile acestora un
numdr total de 702 elevi.

3. DATE GENERALE
Obiectul achizitiei 1l constituie pregétirea, prepararea si I|vrarea zilnicd a suportului alimentar —
masa caldd pentru elevii Scolii Gimnaziale nr 309 din Bucuresti, in Eocul de desfdsurare a cursurilor, dupa

cum urmeaza:

» 381 elevi invitdmant primar, dintre care
o in containere ~ 300 elevi;
o fin $coala ,lon Dumitriu” — 81 elevi {o clas¥ -19 elevi, o clasi -16 elevi,o clasd- 17
elevi, o clasd -15 elevi, o clasi 14 elevi);
Program estimativ de livrare: 09,45 — 10.00
Nota: Livrarea pentru elevii relocati in Scoala ,,lon Dumitriu” se va face in cutii termoizolante separate
pentru fiecare clasd, exact pe numdrul de elevi care se va raporta zilnic, conform Hotérérii de Guvern.
» 321 elevi invatamant gimnazial, in containere
Program estimativ de livrare: 13.45 — 14.00

in conditiile in care elevii vor nvata n trei schimburi i anul scolar 2024-2025, orele de livrare vor fi
stabilite de comun acord cu furnizorul

Se va fivra suport alimentar — masé calda:
» Fel de bazd cu garnitura 350 gr din care 150 gr. carne firé os si o chifl3/50 gr sau péine si salata
100 gr; '
» Undesert la alegere,

Durata contractului: Anul scolar 2024 - 2025, in perioada desfasurdril activitdtii didactice,
operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea si livrarea suportului
alimentar — masé cald3 pentru elevii care frecventeazi cursurile (fizic sau online), In cantititile si
continutul caloric stabilit prin Normele Metodologice de aplicare a prevedriior OUG nr.77/2023.

3.1. Cantitati necesare estimate: (incepénd cu data de 09.09.2024)
Invatdmant primar: 381 elevi * 177 zile

Numar maxim de portii = 67.437
Tnv&tdmant gimnazial: 321 elevi * 177 zile

Numdr maxim de portii = 56.817

3.2, Valoarea estimati :
Valoarea estimatd maxima / portie: 13,76 lei fard TVA
Oferta nu poate depdsi valoarea de 13,76 lei fard TVA/ portie,
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Orice ofertd care depéseste valoarea maximald de 13,76 / portie va fi respinsé ca inacceptabild,

Valoarea estimatd a serviciilor de catering pentru Scoala Gimnaziald nr 309 este de 1.709.735,04 lei
fiird TVA, respectiv 1.863.611,19 lei cu TVA defalcatd astfel:

e Perioady septembrie — decembrie 2024 = 676.166,40 lei fdrd TVA

e Periogda ionuarie — iunie 2025 = 1.033.568,64 lel fdrd TVA

4, CARACTERISTICI TEHNICE MINIMALE
4.1. Consideratil generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar-masé calda prevdzut il au elevii prezenti fizic sau
online la activititile didactice. Suportul alimentar-masa caldd nu se acordd in perioada vacantelor sau
sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucrdtoare,

Scolile, prin reperezentantii lor, vor comunica zilnic prestatorului numarul de portii necesar, iar
acesta din urm3 va preda scolii numérul de portii corespunzdtor numdrului de efevi prezenti la cursuri,

Unitatile de invatamant rispund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie i
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile n acest sens, precum
si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare. Plata produselor si a
serviciilor contractate se efectueazs lunar, in termen de 30 de zile de la emiterea documentului fiscal, la
solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de receptie calitativé si cantitativa, intocmite §i aprobate
de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneazd un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurdrii
programului-pilot in unitétile de invitdmaént, de reguld inspectorul teritorial.

Consiliul de administratie al unitdtii de invatimant desemneazd un coordonator local de
program care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ingrijire §i de intretinere. Tn unitdtile de Invatdmant care functioneaza cu structuri
scolare arondate se desemneazd cite un responsabil la nivelul fiecarei structuri,

Distribuirea suportului alimentar se face de cdtre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului Ministrului S&natdtii si al Ministrului
Educatiei, Cercetdrii si Tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprabarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunitor fundamentale
de igiend, cu modificdrile si completdrile ultericare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de fnvétdmént constd in diverse tipuri de activitati,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii
de evidentd zilnic3 a livririi mesei calde, completarea formularelor de raportare periodicd.

La nivelul unitatii de Tnvatdmant se elaboreazd si se transmite inspectoratului scolar un raport
tunar cu privire la derularea programului-pilot, dup& modelul previzut in anexa 4 la HG nr. 928/2023.

La nivelul Municipiului Bucuresti, coordonarea programului-pilot este asiguratd de cdtre
inspectoratul scolar, care elaboreaza, publicd pe site-ul propriu si transmite cdtre Ministerul Educatiei,
raportul final privind implementarea programului-pilot.

4.2. Ofertantii trebuie sé introducé o defalcare a costurilor per portie, pe urmatoarele categorii:
a} Materie primé;
b) Prepararea hranei;
¢} Distributie.




e

PRIMARIA SECTORULUI 6

ADMINISTRATIA SCOLILOR

Tn cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate c4 indeplinesc criteriul privind cel
mat bun raport calitate-pret acele oferte care aloci cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar
pentru achizifia materiei prime,

Ofertele care alocd un procentaj mai mic achlzitiei materiei prime vor fl considerate
neconforme,

4.3, Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate citre Scoala Gimnaziald nr 309 din Bucu resti zilnic, din unitdti
autorizate/Inregistrate sanitar-veterinar i pentru éiguranta alimentelor i vor fi pastrate péni la servire
in unitatea de Tnvdtdmant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare,

Produsele trebuie insotite de ustensile sigilate necesare, dupd caz, care permit consumul fn
conditii optime de igien3.

Suportul alimentar-masa caldd are la bazi variantele orientative de meniu care includ sugestiile
Institutului National de Sdndtate Publics, exemplificate Tn anexa 3 din Normele Metodologice de aplicare
ale QUG nr, 77/2023,

NOTA:

Tn fiecare siptimani se vor prezenta 5 variante de suport alimentar pentru urméitoarea
saptamand de livrare, variante ce trebuie si fie aprobate de cdtre unitatea de invatdmant. Variantele de
meniu vor fi intocmite astfel incat, pe parcursul unei s§ptSmani s3 nu se furnizeze acelast tip de suport
alimentar.

La suportul alimentar se adaugd un desert,

Dacd fa nivelul unitdtii de invitdmant, vor fi fnregistrate cereri formulate in baza prevederilor
art. 1 alin (4) din OUG nr. 77/2023 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin. {(4) din Normele
Metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr. 77/2023 elevii respectivi vor beneficia de produse
alimentare adecvate situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilit3 pentru un pachet alimentar/elev.

4.4, Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invitdmant beneficiars a programului-pilot va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numdrul de portii si numirul de zile de scoals, precum si evidenta numéarului de copii,

Furnizerul/ Prestatorul autorizat/inregistrat sl unitdtile Inregistrate/autorizate sanitar- veterinar
$i pentru siguranta alimentelor vor pistra sl vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care sd ateste calitatea §l siguranta acestora, dupd caz; unittile de Tnvitdmant au obligatia de a pdstra
avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Avizele de insotire a mérfii se intocmesc pentru sediul unitatii de invitdmant si vor avea anexat
declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarex cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va
corela cu situatia existentd la furnizor.

Toate partile implicate T procesul de distributie a produselor alimentare vor pdstra
documentele justificative pe o perioads de cel pufin 3 ank, incepdnd de la sfarsitul anulul Tntocmiril
acestora.

4.5, Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s3 respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile si completérile uiterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie s respecte prevederile Regulamentului {UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
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organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE)} nr. 922/72, (CEE)
nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Brinzeturi cu
pastd opdrita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd {a lactozd, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrand de regim st cantitatea necesard se prevad fn anexa la contractul de prestari servicii de catering,
fiind specificate pentru fiecare scoald gi elev.

Ofertantul trebuie s§ asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare.

Ofertantul trebuie si asigure conditii igienico-sanitare previzute de actele normative in vigoare
privind depozitarea si pdstrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea
hranei,

Se vor introduce misuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sd poatd fi controlate i
evitate. Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebule mentinute fa temperaturi care s& nu
prezinte risc pentru sdndtate. .

Produsele din carne trebuie s& contind materii prime 100% naturale. Produsele lactate trebuie
s fie fabricate din lapte natural cu concentratie de grasimi de cel putin 45%.

4.6. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi:

a) ziua producerii pentru masa cald3;

b) 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare In scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de invajamant.

Produsele alimentare vor fi pistrate pani la servire in conditiile indicate de producdtor, cu
respectarea prevederilor legale In vigoare.

4,7. Conditii pentru transport i distributie

Distributia pachetului alimentar Tnsotit de desert se va face zilnic la locatitle detaliate Tn
prezentul caiet de sarcini, pe baza comenzii primite n scris in ziua precedentd, pana la ora 16:30, din
partea unitatilor de invat&méant. Suportul alimentar trebuie sa fie livrat 5i sé existe fizic In toate locatiile
prezentate, |a orele specificate.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare, cu respectarea intervalului orar de livrare,
precum si alocarea mijloacelor de transport de care dispune in vederea indeplinirii in bune conditil a
obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator citre unitatile de invdtdmant, numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei aplicabile In materie.

Beneficiarul si rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranel, cu obligatia de a anunta
prestatorul cu 48 ore Tnainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, In mod corespunzdtor, in functie de necesitatile
si la cerinta motivatd a beneficiarului.

Tn functie de modificérite intervenite in frecventa elevilor sau Tn cazul intreruperii activitatilor
scolare, institutia de nvitadmant f5i rezervé dreptul de a suplimenta sau de a diminua numarul de suport
alimentar, fara modificarea pretului unitar §i fard vreo notificare prealabild, ci numai prin precizarile cu
privire la numirul de beneficiari, cuprinse in comanda lansata citre prestator.

4.8. Metode de testare si control
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Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de Urgentd a Guvernului
privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii
si elevii din 450 de unitdti de Tnvitdmant preuniversitar de stat se analizeaz3 doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiz3 acreditate.

Tn acest sens, contractantul va asigura analiza la laborator pe parcursul derulirii contractului,
conform legislatiei in domeniu.

Dacéd unul dintre produse nu corespunde specificatiiior tehnice din prezentul caiet de sarcini,
achizitorul are dreptul s3-| respingd, iar prestatorut are obligatia, fard a modifica pretul, de a inlocui
produsul refuzat si de a face toate modificirile necesare pentru ca pe viitor, acestea s3 corespundd din
punct de vedere calitativ,

Tn cazul in care se vor constata abateri care pot conduce [a consecinte grave pentru starea de
sanatate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul si sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat s3 inlocuiascs produsul in cauzi cu altul corespunzitor,
fard a pretinde pldti suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 {doud) ore de la primirea
notificarii,

Dacd deficientele constatate nu sunt remediate In termenul stabilit, se va declansa procedura
de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din aceasta.

4.9, Distributia alimentelor

Persoanele angajate fn producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate s3 detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igieni sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sinatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirij profesionale a personalului privind fnsusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificirile si completdrile ulterioare si fisd de aptitudini specifice
activitdtii desfasurate sau echivalent, conform Hotirarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
séndtatii lucratorilor, cu modificdrile 5i completirile ulterioare,

Fiecare salariat/persoani care lucreazs in zona de manipulare a alimentelor/hranei va mentine
igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic care
distribuie suportul alimentar elevilor, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu
echipament de protectie adecvat.

Suportul alimentar va fi Impachetat, manipulat i transportat astfel Incit s§ fie protejat
fmpotriva oricdror contamindri probabile ce pot face ca alimentele s& fie improprii consumului,
periclitdrii sdnatatii sau contaminirii.

Prestatorul va livia méancarea in ambalaj de unic3 folosinta, astfel fncit si fie asigurate
respectarea normelor de igiené si sanitar-veterinare.

4.10. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii previzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si
ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiel, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE §i 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului {CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare urméitoarele
elemente obligatorii:
a) denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu suncy §1 rosii, sandvici cu unt, cascaval si salata;
b} lista ingredientelor;
¢} substante care provoacs alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d} cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%; cascaval y%;
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e) cantitatea netd;
f} data-limit3 de consum, sub forma: "expiré fa data de”, cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii st anului;
g} conditii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate §i sigurantd ai produselor alimentare;
h) declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritional3 trebuie si contin urmdtoarele elemente: valoare energeticd, grasimi,
écizi grasl saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine: '

Declaratie nutritionald 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi grasi saturatig
Glucide g, din care:
Zaharurig

Fibre g

Proteine g

Sareg

Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul In care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;
i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, luna, an, nu este
necesari inscrierea lotului;
j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar Tmputernicit cu
informarea consumatorilor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:
a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publicd, se va indica fa livrare, printr- un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii $i sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"(n.n. masa
calda in regim catering);
b} pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masd cald3, lista meniului afigatd la loc vizibil va
contine denumirea produsului, ingredientele componente §i substantele care provoaca alergil sau
intolerange.

5. NORME MINIME OBLIGATORII CARE TREBUIE RESPECTATE TN PREGATIREA WMESEl PENTRU
PRESCOLARI §1 ELEVI
i, Nuse adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome $i gust in
cazul mancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invitdmant sau
la nivelul unitdtilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri
nu trebuie si contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia
aplicabild in materie.
ii.  Uleiul necesar prepardrii se utilizeazd o singuré datd, fiind un ulei de calitate.
iii.  Ceapa pregtitd in prima faza a etapei de gétire nu se prajeste, cise indbusa cu apa.
v, Sarea jodatd utilizatd nu trebuie s3 contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv,
V. Se eviti asocierea alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite.

vi.  Se eviti mancirurile care soliciti un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fitahnie de fasole cu iaurt sau compot.
vii.  Nu se vor permite mancarurile precum tocituri préjite. Oudle se recomanda a fi servite ca

omletd la cuptor si nu ca ochiuri roménesti sau prajite.
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viii, Se recomandd imbogdtirea ratiei In vitamine si sruri minerale prin folosirea de salate din
cruditati si addugare de legume — frunze in supe si ciorbe.

ix.  Seinterzice folosirea cremelor cu oud si frisc, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oudlelor fierte, nesectionate dup3 fierbere.

X.  Mancarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei In care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzdtoare, conform legislatiei aplicabile in materie. .

xi.  Unitdfile de invatdmant In care se desfisoars programul-pilot are obligativitatea de a p¥stra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei aplicabile in materie.

Variante orlentative de meniu, care includ sugestiile Institutului National de Sdnitate Publica:
Legume cu piet de pui la gritar;
Mancare de mazére cu piept de pui;
Pilaf cu legume si ficitei de pui;
Piure de morcov cu gratar de pui;
Piure de cartofi cu piept de curcan;
Mancare de varza dulce cu fripturi la cuptor;
Ghiveci de legume cu pui;
Orez cu legume si pul la tavi;
Sufleu de brocoli cu branzi;
. Cartofi gratinati cu piept de pui la gritar:
. Tocand de legume cu orez brun;
. Piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume;
Omletd cu legume ~ ardel, ciuperci, ceapd verde $i branza telemea;
. Sufleu de conopida, brocoli st branzi la cuptor;
. Dovlecel umplut cu branzi la cuptor;
. Ciuperci la cuptor umplute cu brénzd, pentru copli cu vérsta mai mare de 7 ani;
. Macaroane cu brinzg;
. Cartofi frantuzesti la cuptor cu brinzi si ou;
. Quinoa cu legume;
. Un desert intreg
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6. MODIFICAREA CONTRACTULUI

6.1.Pe toatd durata deruldrii contractului, Autoritatea Contractants isi rezerva dreptul s& suplimenteze
sau sd diminueze cantitdtile previzute initial, conform prevederilor legale n vigoare, modificirile
urmand a fi comunicate si prestatorului,

6.2.0rice modificare a contractului se poate face prin act aditional si numai in timpul perioadei de
executie a contractului. Scopul actului aditional trebuie s fie strans legat de contractul initial,

6.3, Pe toatd durata deruldril contractului prestatorul este obligat s3 presteze numai serviciile declarate
in propunerea tehnici.

7. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERI TEHNICE

Prin propunerea tehnicd operatorii economici vor prezenta descrierea detaliats a serviciilor,
precum si alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a propuneri
tehnice, _

Propunerea tehnicd va cuprinde in mod obligatoriu toate cerintele cuprinse Tn descrierea
serviciilor solicitate, pentru care operatorul economic depune oferta.

Se solicitd urmatoarele documente ca anex la propunerea tehnics:
- Autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinari a ofertantubui;
- Detaliere procentaj;
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- Documente vehicul pentru transportul produselor ce fac obiectul contractului: modalitatea de
detinere, certificat de inmatriculare cu ITP valabil la data depunerii ofertelor;

- Autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinard a vehiculului;

- Dovada absolvirii unui curs de Notiuni fundamentale de igien3 pentru personal;

- Grafic de livrare.

8. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

Actul prin care operatorul economic fsi manifestd vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic Tn relatia contractuald cu Autoritatea Contractanta il reprezinta formularul de ofert.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cu prinde toate costurile aferente prestéril
serviciilor, inclusiv livrarea si descircarea la sediile beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata pericada
de valabilitate a ofertei. Nu se accepti oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiar astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordants cu propunerea tehnica,

Tn cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total se va lua in considerare pretul unitar.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toats
perioada de derulare a contractului.

Administratia Scolilor Sector 6
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CAIET DE SARCINI

Pentru atribuirea contractului de achizitie publica de Servicii de catering in vederea
acordarii unui suport alimentar — mas3 cald3, inclusiv desert pentru elevii din cadrul $colii Gimnaziale
»sfanta Treime”, in cadrul Programului National "Masa Sdnétoasa”.

1. INTRODUCERE
Prezentul caiet de sarcinl oferd informatii asupra incheierii unui contract, care va avea ca obiect

prestarea de Servicii de catering in vederea acordarii unui suport alimentar — masa cald3, inclusiv
desert pentru elevil din cadrul Scolii Gimnaziale "Sfénta Treime”, in cadrul Programului — pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru pregcolarii §i elevii din 450 de unitdti de invitdmant
preuniversitare de stat.

Acest caiet de sarcini a fost intocmit in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare, face parte
integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe baza cdrora se elaboreaza
de fiecare ofertant propunerea tehnicé si propunerea financiara.

in cadrul acestei proceduri, Sectorul 6 al Municipiului Bucuresti indeplineste rolul de Autoritate
Contractant, respectiv Achizitor in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un
anumit capitol din Caietul de Sarcinl si nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind
mentionatd in toate capitolele unde se considera de ctre Ofertant cd aceasta trebuia mentionatd

pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

2. CONTEXTUL REALIZARII ACESTEI ACHIZITII

Informatii despre Autoritatea Contractant

SECTORUL 6 AL MUNICIPIULUI BUCURESTI

Calea Plevnei 147 — 149 sector 6, Cad Postal 060013

Sectorul de activitate: Servicii de administratie publica generala

Activitate principald/atributia principald: Servicii de administratie publicd generala
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Scopui achizitiei este prestarea serviciilor de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea
zilnica a unei mese calde pentru elevii din invatamantul prlmar si gimnazial de stat pentru Scoala
Gimnaziald "Sfédnta Treime” din Sectoru! 6.

Prin adresa primitd de la scoala sus mentionats, reiese ci frecventeazd cursurile acestora un

numdr total de 859 elevi.

3. DATE GENERALE
Obiectul achizitiei 1l constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnici a suportului alimentar —
masd caldd pentru elevii Scolii Gimnaziale “Sfanta Treime”din Bucuresti, fn locul de desfasurare a

cursurifor, dupa cum urmeaza:

» 534 elevi invdtdmant primar, program estimativ de livrare; 09.45 — 10.00
» 325 elevi invdtdmant gimnazial, program estimativ de livrare: 13.45 — 14.00

Tn conditiile in care elevii vor Tnvata in trei schimburi Tn anu! scolar 2024-2025, orele de livrare vor fi
stabilite de comun acord cu furnizorul

Se va livra suport alimentar — mas3 calda:
» Felde bazé cu garniturd 350 gr din care 150 gr. carne firs os si 0 chifld/50 gr sau péine si salatd
100 gr;-
»  Undesert la alegere,

Durata contractului: Anul scolar 2024 - 2025, in perioada desfisuririi activitatii didactice,
operatorul economic avind obligatia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea si livrarea suportului
alimentar — masd caldd pentru elevii care frecventeazi cursurile {fizic sau online), in cantitétile si
continutul caloric stabilit prin Normele Metodologice de aplicare a prevedrilor OUG nr.77/2023.

Adresa de livrare: Scoala Gimnaziala ”Sfanta Treime”, Aleea Ghirlandei nr. 7, Sector 6 Bucuresti

3.1. Cantitdti necesare estimate: (incepédnd cu data de 09.09.2024)
Tnvitdmant primar: 534 elevi * 177 zile

Numdr maxim de portii = 94,518
Tnvétdmant gimnazial: 325 elevi * 177 zile

Numar maxim de portii = 57.525

3.2, Valoarea estimata :

Valoarea estimatd maxima / portie: 13,76 lei fiara TVA

Oferta nu poate depdsi valoarea de 13,76 lei fir3 TVA/ portie.

Orice ofertd care depdseste valoarea maximald de 13,76 / portie va fi respins3 ca inacceptabil3,

Valoarea estimatd a serviclilor de catering pentru Scoala Gimnaziald Sf.Treime este de 2.092.111,68
lei féird TVA, respectiv 2.280.401,73 lei cu TVA defalcaté astfel:

* Perioada septembrie — decembrie 2024 = 827.388,80 lei féré TVA

* Perionda ianuarie — lunie 2025 = 1.264,722,88 lei fiird TVA
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4. CARACTERISTICI TEHNICE MINIMALE
4.1. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar-masé caldd prevézut il au elevii prezenti fizic sau
online la activitatile didactice. Suportul alimentar-mas# cald& nu se acordd in perioada vacantelor sau
sau a altor zite declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Scolile, prin reperezentantii lor, vor comunica zilnic prestatorului numarul de portii necesar, iar
acesta din urmé va preda scolii numé&rul de portii corespunzator numérului de elevi prezentila cursuri.

Unitatite de Tnvitdmant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distribuﬁe a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum
si de confirmare a documentelor ce stau la baza plétii produselor alimentare. Plata produselor si a
serviciilor contractate se efectueazi lunar, in termen de 30 de zile de la emiterea documentului fiscal, la
solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de receptie calitativé si cantitativé, intocmite giaprobate
de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneazd un inspector responsabil cu monitorizarea desfsurarii
programutui-pilot in unititile de invdtdmant, de reguld inspectorul teritorial,

Consiliul de administratie al unititii de invit&mant desemneazd un coordonator local de
program care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de Ingrijire si de intretinere. Tn unitdtile de Tnvitdmant care functioneazd cu structuri
scolare arondate se desemneazi cate un responsabil la nivelul fiecdrei structuri.

Distribuirea suportului alimentar se face de citre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notluni fundamentale de igiend, conform Ordinufui Ministrului S&natatii si al Ministrului
Educatiel, Cercetdrii si Tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invitdmant constd In diverse tipuri de activitati,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuats cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii
de evident3 zilnic3 a livrarii mesei calde, completarea formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitétii de invitdmant se elaboreaz3d si se transmite inspectoratului scolar un raport
lunar cu privire la derularea programului-pilot, dupa modelul prevazut in anexa 4 la HG nr. 928/2023,

La hivelul Municipiului Bucuresti, coordonarea programului-pilot este asiguratd de citre
inspectoratul scolar, care elaboreazd, publicd pe site-ul propriu §i transmite catre Ministerul Educatiei,
raportul final privind implementarea programului-pilot.

4.2. Ofertantii trebuie s introducd o defalcare a costurilor per porie, pe urmétoarele categorii:
a) Materie primg;
b} Prepararea hranei;
¢) Distributie.
in cadrul procesului de selectie vor fi preferate i considerate cé indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.
Ofertele care alocd un procentaj mai mic achizitiei materiei prime vor fl considerate
neconforme.

4.3, Caracteristicl generale
Produsele alimentare vor fi livrate citre Scoala Gimnaziald “Sfanta Treime” din Bucuresti zilnic,

din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pdstrate péné
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la servire Tn unitatea de invatdmant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, n
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele trebuie fnsotite de ustensife sigilate necesare, dupd caz, care permit consumul n
conditii optime de igiend,

Suportul alimentar-mas4 cald3 are la baz3 variantele orientative de meniu care includ sugestiile
Institutului National de S&ndtate Publica, exemplificate in anexa 3 din Normele Metodologice de aplicare
ale OUG nr. 77/2023,

NOTA:

Tn fiecare sdptdmand se vor prezenta S variante de suport alimentar pentru urmétoarea
sdptdmana de livrare, variante ce trebuie s3 fie aprobate de citre unitatea de nvatdmant, Variantele de
meniu vor fi intocmite astfel incit, pe parcursul unei sdptdmani si nu se furnizeze acelasi tip de suport
alimentar,

La suportul alimentar se adaugd un desert.

Dacd la nivelul unititii de inv8tdmant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor
art. 1 alin (4) din QUG nr. 77/2023 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin. {4) din Normele
Metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr. 77/2023 elevii respectivi vor beneficia de produse
alimentare adecvate situatiei lor, Tn fimita valorii zilnice stabilitd pentru un pachet alimentar/elev.

4.4, Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invdtdmant beneficiard a programului-pilot va tine evidenta cantititii de
produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numéarului de copii.

Furnizorul/ Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitar- veterinar
si pentru siguranta alimentelor vor pdstra §i vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale §i tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care sd ateste calitatea gi siguranta acestora, dupd caz; unitatile de Tnvatdmant au obligatia de a pastra
avizele de expeditie aferente fieciirei distributii,

Avizele de insotire a marfii se intocmesc pentru sediul unit3tii de invatdmant si vor avea anexat
declaratia de conformitate,

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numérului de copii scolarizatiin luna precedentd, pe care o va
corela cu situatia existentd la furnizor.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare vor pistra
documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului ntocmirii
acestora.

4.5, Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s& respecte prevederile Reguiamentu!w {CE) nr, 2. 073/2005 al
Comisiei din 15 nolembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile st completérile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie s¥ respecte prevederile Regulamentulun {UE} nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliutui din 17 decembrie 2013 de instituire a unel
organizdrt comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE)
hr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si {CE) nr. 1,234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Brinzeturi cu
pastd oparitd - cageaval. '

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerant3 la lactozd, gluten sau alte
probleme de hatura medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrand de reglm si cantitatea necesard se prevdd n anexa la contractul de prestiri servicii de catering,
fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

Ofertantul trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, fnsotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare.
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Declaratie nutritionald 100 g
Valoare energetici Kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi grasi saturatig
Glucide g, din care:
Zaharurig

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionald se prezintd, Tn functie de spatiul disponibil, sub formd de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentaté in format liniar;
i) mentiune privind lotul; n.cazul in care data-limitd de consum se Tnscrie sub forma zi, fund, an, nu este
necesara inscrierea lotului;
j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
k) denumirea/numele si adresa operatorulul economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatotilor.

Tn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele ceringe:
a) pentru cele distribuite de unitétile de alimentatie publicd, se va indica la livrare, printr- un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data preducerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"{n.n. masa
calda in regim catering);
b} pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afigsatd la loc vizibil va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau
intolerante.

5. NORME MINIME OBLIGATORII CARE TREBUIE RESPECTATE iN PREGATIREA MESEl PENTRU
PRESCOLARI §I ELEVI
i, Nuse adaug3 aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome i gust in
cazu! mancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invitamant sau
la nivelul unitdtilor de tip catering si care urmeazd a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animal3 sau nonanimald din care se prepara aceste mancaruri
nu trebuie s§ contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia
aplicabild In materie.
ii.  Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singurd data, fiind un ulei de calitate.
ii.  Ceapa pregititd in prima faz a etapei de gdtire nu se préjeste, ci se indbusa cu apa.
iv.  Sarea iodatd utilizat3 nu trebuie si contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.
v.  Se evitd asoclerea alimentelor din aceeasi grupa fa felurile de méncare servite.

vi.  Se evitd mancarurile care solicit3 un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a céror

combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fiiahnie de fasole cu faurt sau compot.

vii.  Nu se vor permite méncarurile precum tocéturi prdjite. Ouale se recomandd a fi servite ca
omletd la cuptor si nu ca ochiuri roménesti sau préjite.

viii, Se recomandd imbogstirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosirea de salate din

cruditti si addugare de legume — frunze in supe si ciorbe.

ix.  Seinterzice folosirea cremelor cu oud si frised, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a ouslelor fierte, nesectionate dupa fierbere.

x.  Méancarea livrat trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si n conditii igienico-sanitare i la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei aplicabile in materie.
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xi.  Unitdtile de Tnvatdmant In care se desfdsoard programul-pilot are obligativitatea de a péstra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatief aplicabile in materie.

Variante orientative de meniu, care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publicd:
1. Llegume cu piet de pui la gratar;
Méncare de mazire cu piept de pui;
Pilaf cu legume si ficitei de pui;
Piure de morcov cu gritar de pul;
Piure de cartofi cu piept de curcan;
Mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;
Ghiveci de legume cu pui;
Orez cu legume si pui la tavs;
Sufleu de brocoli cu brénza;
. Cartofi gratinati cu piept de pui la gritar;
. Tocand de legume cu orez brun;
. Piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume;
- Omletd cu legume —ardei, ciuperci, ceap3 verde si brinzi telemea;
. Sufleu de conopida, brocoli i branz4 la cuptor; .
. Dovlecel umplut cu brinzi la cuptor;
. Ciuperci la cuptor umplute cu brénza, pentru copn cu varsta mai mare de 7 ani;
. Macaroane cu brénzi; '
. Cartofi frantuzesti la cuptor cu branza si ou;
. Quinoa cu legume;
. Un desert intreg
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6. MODIFICAREA CONTRACTULUI

6.1.Pe toatd durata deruldrii contractului, Autoritatea Contractants i isi rezerva dreptul sd suplimenteze
sau sa.diminueze cantitétile prevazute inifial, conform prevederilor legale n vigoare, modificirile
urmiand a fi comunicate si prestatorului.

6.2.0rice modificare a contractului se poate face prin act aditional $i numai n timpul perioadei de
executie a contractuiui. Scopul actului aditional trebuie s3 fie strans legat de contractul initial,

6.3.Pe toatd durata deruléril contractului prestatorul este obligat s3 presteze humai serviciile declarate

in propunerea tehnica,

7. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

Prin propunerea tehnicd operatorii economici vor prezenta descrierea detaliati a serviciilor,
precum si alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a propunerii
tehnice. _

Propunerea tehnicd va cuprinde in mod obligatoriu toate cerintele cuprinse Tn descrierea
serviciilor solicitate, pentru care operatorul economic depune oferta,

Se solicitd urmdtoareie documente ca anex4 la propunerea tehnici:
- Autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinara a ofertantului;

- Detaliere procentaj;

- Documente vehicul pentru transportul produselor ce fac obiectul contractuFm modahtatea de
detinere, certificat de inmatriculare cu ITP valabil la data ‘depunerii ofertelor;

- Autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinar3 a veh:cululu:;

- Dovada absolvirii unui curs de Notiuni fundamentale de igien3 pentru personal;

- Grafic de livrare,
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Ofertantul trebuie sd asigure condifii igienico-sanitare previzute de actele normative Tn vigoare
privind depozitarea si pistrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea
hranei,

Se vor introduce masuri adecvate astfel incit eventualele epidemii sd poatd fi controlate si
evitate, Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu
prezinte risc pentru sdnitate.

Produsele din carne trebuie s3 contind materii prime 100% naturale. Produsele lactate trebuie
s4 fie fabricate din lapte natural cu concentratie de grasimi de cel putin 45%,

4.8, Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b} 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri,

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pdstrarea produselor
alimentare n conditii de sigurant3 a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de Tnvatdmant.

Produsele alimentare vor fi péstrate pdnd la servire In conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare,

4.7. Conditii pentru transport si distributie

Distributia pachetului alimentar insotit de desert se va face zilnic la locatiile detaliate Tn
prezentul caiet de sarcini, pe baza comenzii primite in scris in ziva precedentd, péna la ora 16:30, din
partea unititilor de invitdmant. Suportul alimentar trebuie sé fie livrat 5i s existe fizicin toate locatiile
prezentate, la orele specificate.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare, cu respectarea intervalului orar de livrare,
precum si alocarea mijloacelor de transport de care dispune n vederea indeplinirii in bune conditii a
obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator catre unitdtile de invatamant, numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei aplicabile Tn materie.

Beneficiarul isi rezervd dreptul de a modifica orarul de servire a hranej, cu obligatia de a anunta
prestatorul cu 48 ore fnainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzétor, in functie de necesitdtile
sila cerinta motivata a beneficiarului,

in functie de modificirile intervenite in frecventa elevilor sau in cazul intreruperii activitdtilor
scolare, institutia de Invt3mant si rezervd dreptul de a suplimenta sau de a diminua numarul de suport
alimentar, fird modificarea pretului unitar si fard vreo notificare prealabild, ci numai prin precizdrile cu
privire la numdrul de beneficiari, cuprinse in comanda lansaté cétre prestator.

4.8. Metode de testare sl control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de Urgentd a Guvernului
privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unul suport alimentar pentru prescolarii
5i elevii din 450 de unititi de invitdmant preuniversitar de stat se analizeaza doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizd acreditate.

Tn acest sens, contractantul va asigura analiza la laborator pe parcursul deruldrii contractuiui,
conform legislatiei in domeniu.

Daci unul dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul caiet de sarcini,
achizitorul are dreptul sa-l respingd, iar prestatoru! are obligatia, fard a modifica pretul, de a inlocui
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produsul refuzat si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, acestea si corespunda din
punct de vedere calitativ,

Tn cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la conhsecinte grave pentru starea de
sdndtate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul s3 sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat s& Tnlocuiascd produsul in cauzi cu altul corespunzitor,
fard a pretinde plti suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (dou3) ore de Ia primirea
notificarii,

Dacd deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura
de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din aceasta,

4.9. Distributia alimentelor

Persoanele angajate Tn producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de Igiend sau echivalent,
conform Ordinutui ministrului sndtatii si al ministrului educatieinr. 2.209/4.469/2022privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind fnsusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completérile ulterioare si fis3 de aptitudini specifice
activitdtii desfasurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sandtdtii lucrdtorilor, cu modificarile si completérile ulterioare.

Fiecare salariat/persoand care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor/hranei va mentine
lgiena personald siva purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic care
distribuie suportul alimentar elevilor, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu
echipament de protectie adecvat.

Suportul alimentar va fi impachetat, manipulat si transportat astfel incat s3 fie protejat
impotriva oricdror contamindri probabile ce pot face ca alimentele si fie improprii consumulyi,
periclitdrii sanatatii sau contaminrii.

Prestatorul va livra mancarea in ambalaj de unicd folosint, astfel incit s fie asigurate
respectarea normelor de igiend si sanitar-veterinare.

4.10. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevdzute de Regulamentul {(UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 i (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si
ale Consiliului 5l de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE 5i 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului {CE) nr. 608/2004 al Comisiei. -
Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte Inscrise prin etichetare urmitoarele
elemente obligatorii:
a) denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salatd;
b) lista ingredientelor; ‘ '
¢} substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse tn evident3 printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiazj de restul ingredientelor;
d} cantitatea din anumite ingrediente sau categoril de ingrediente: sunc¥ x%; cascaval v%,;
e) cantitatea netd;
f) data-limitd de consum, sub forma: "expird la data de", cu inscrierea necodificati a zilei, lunii st anului;
g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru
men{inerea parametrifor de calitate si siguranti ai produselor alimentare; :
h) declaratie nutritional3.
Etichetarea nutritionald trebuie sa contind urmitoarele elemente: valoare energetic, grisimi,
acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceastd ordine:
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8. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

Actul prin care operatorul economic isi manifestd vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic in relatia contractuald cu Autoritatea Contractanta 7l reprezintd formularul de oferta.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarit
serviciilor, inclusiv livrarea si descircarea la sediile beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toat perioada
de valabilitate a ofertei. Nu se acceptd oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incit aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret precum si fa alte conditii financiare si comerciale legate de oblectul
contractului de achizitie publicd, in concordanta cu propunerea tehnicd,

Tn cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total se va lua in considerare pretul unitar.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toat3
pericada de derulare a contractului.

Administratia Scolilor Sector 6
Aprob,
Diregtor-E
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CAIET DE SARCINI : ;9{*’;_ } L

Pentru atribuirea contractului de achizitie publicd de Servicii de catering in vederea
acord3rii unui suport alimentar — masi caldj, inclusiv desert pentru elevii din cadrul Scolii Gimnaziale
nr 161, in cadrul Programului National “Masa Sanatoasd”.

1. INTRODUCERE
Prezentul caiet de sarcini oferd informatii asupra incheierii unui contract, care va avea ca obiect

prestarea de Servicii de catering in vederea acordarii unui suport alimentar — masa calda, inclusiv
desert pentru elevii din cadrul $coiii Gimnaziale nr 161, Tn cadrul Programului — pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitdti de Tnvatdmant preuniversitare de
stat,

Acest caiet de sarcini a fost intocmit in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare, face parte
integrants din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe baza cdrora se ela boreazd
de fiecare ofertant propunerea tehnica si propunerea financiara.

Tn cadrul acestei proceduri, Sectorul 6 al Municipiului Bucuresti indeplineste rolut de Autoritate
Contractantd, respectiv Achizitor in cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentel sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisd intr-un
anumit capito! din Caietul de Sarcini si nespecificatd explicit in ait capitol, trebuie interpretatd ca fiind
mentionatd n toate capitolele unde se considerd de cdtre Ofertant cd aceasta trebuia mentionata
pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

2. CONTEXTUL REALIZARY ACESTEI ACHIZITII

Informatii despre Autoritatea Contractant

SECTORUL 6 AL MUNICIPIULUI BUCURESTt

Calea Plevnei 147 — 149 sector 6, Cod Postal 060013

Sectorul de activitate: Servicii de administratie publicd generala

Activitate principald/atributia principald: Servicii de administratie publicd generala
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Scopuli achizitiei il constituie prestarea serviciilor de cateriﬁg, respectiv pregatirea, prepararea si
livrarea zilnica a unei mese calde pentru prescolarii si eievii din invatamantul primar si gimnazial de stat
ai Scoalii Gimnaziale nr 161 din Sectorul 6.

Prin adresa primitd de la scoala sus mentionatd, reiese ci frecventeazd cursurile acestora un

numar total de 259 de prescolari si elevi.

3. DATE GENERALE
Obiectui achizitiei | constituie pregétirea, prepararea si livrarea zilnics a suportului alimentar —
masd calda pentru elevii $colii Gimnaziale nr 161 din Bucuresti, in locul de desfasurare a cursurilor, dupa
cum urmeaza:
» 67 prescolari
> 192 eleviinvatdmant primar si gimnazial

Program estimativ de livrare: 11.00-11.15

Se va livra suport alimentar — masé calda:
» Fel de baza cu garnitura 350 gr din care 150 gr. carne fird os si o chifl3/50 gr sau pdine si salatd
100 gr;
> Undesert la alegere.

Durata contractului: Anul scolar 2024 - 2025, in perioada desfisurdrii activitdtii didactice,
operatorul economic avénd obligatia de a asigura zilnic pregatirea, prepararea si livrarea suportului
alimentar — masa caldd pentru elevii care frecventeazi cursurile (fizic sau online), In cantitatile si
continutul caloric stabilit prin Normele Metodologice de aplicare a prevedrilor OUG nr.77/2023.

Adresa de livrare: Scoala Gimnaziald nr.161, Calea Giulesti nr. 4864, Sector 6 Bucuresti

3.1, Cantitati necesare estimate: (incepénd cu data de 09.09.2024)
Prescolari: 67 * 177 zile

Numér maxim de poriii = 11.859
Tnvat&mant primar si gimnazial: 192 elevi * 177 zile

Numdr maxim de potii = 33.984

3.2. Valoarea estimat :

Valoarea estimatad maxima / portie: 13,76 lei fird TVA

Oferta nu poate depdsi valoarea de 13,76 lei fird TVA/ portie.

Orice ofertd care depdseste valoarea maximala de 13,76 / portie va fi respinsi ca inacceptabild.

Valoarea estimatd a serviciilor de catering pentru Scoala Gimnaziali nr.161 este de 630.799,68 lei
féard TVA, respectiv 687.571,65 lei cu TVA defalcatd astfel:

* Perioada septembrie — decembrie 2024 = 249.468,80 lei fird TVA

* Perioada lanuarie — iunie 2025 = 381.330,88 lei fird TVA

4. CARACTERISTICI TEHNICE MINIMALE

4.1, Consideratii generale
Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar-masa calda prevazut il au elevii prezenti fizic sau
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online la activititile didactice. Suportul alimentar-masd cald3 nu se acord3 in perioada vacantelor sau
sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Scolile, prin reperezentantii lor, vor comunica zilnic prestatorului numarul de portii necesar, iar
acesta din urmd va preda scolii numarul de portii corespunzitor numdrulul de elevi prezentila cursurt.

Unitdtile de invatdmant rdspund, Tn mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum
si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare. Plata produselor si a
servicillor contractate se efectueazd lunar, in termen de 30 de zile de la emiterea documentului fiscal, la
solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativd, intocmite si aprobate
de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneazd un inspector responsabil cu monitorizarea desfagurarii
programului-pilot Tn unitdtife de invatdmant, de reguld inspectorul teritorial.

Consiliul de administratie al unit3tii de invitdmant desemneazd un coordonator local de
program care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ingrijire si de intretinere. Tn unitatile de invdtdmant care functioneaza cu structurl
scolare arondate se desemneaza cite un responsabil la nivelul flecarei structuri.

Distribuirea suportuiui alimentar se face de citre persoane care detin certificat de absolvire a
unul curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Qrdinului Ministrului S&natatii si al Ministrului
Educatiei, Cercetdrii si Tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiel pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea nofiunilor fundamentale
de igiend, cu maodificdrile si completérile ulterioare,

Coordonarea programului la nivel de unitate de invitdmant consta in diverse tipuri de activitati,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii
de evidentd zilnicd a livrarii mesei calde, completarea formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitdtii de invitdmant se elaboreazd sl se transmite inspectoratului scolar un raport
funar cu privire la derularea programului-pilot, dupd modelul prevdzut in anexa 4 la HG nr. 928/2023.

La nivelul Municipiului Bucuresti, coordonarea programului-pilot este asiguratd de cétre
inspectoratul scolar, care elaboreaz, publicd pe site-ul propriu si transmite catre Minlsterul Educatiei,
raportul final privind implementarea programului-pilot.

4,2, Ofertantii trebuie s8 introducd o defalcare a costurilor per portie, pe urméatoarele categorii:
a} Materie primd;
b) Prepararea hranei;
c) Distributie,
fn cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate cd indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.
Ofertele care alocd un procentaj mai mic achizitiel materiei prime vor fl considerate
neconforme,

4.3, Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate citre Scoala Gimnaziald nr 161 din Bucuresti zilnic, din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la servire
in unitatea de Invitdmant, in conditii iglenico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu

prevederile legislatiei in vigoare.
Produsele trebuie insotite de ustensile sigilate necesare, dupd caz, care permit consumul in

conditil optime de igiena.
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Suportul alimentar-masd caldd are la bazd variantele orientative de meniu care includ sugestiile
Institutului National de Sdnétate Publicd, exemplificate in anexa 3 din Normele Metodologice de aplicare
ale QUG nr. 77/2023,

NOTA:

Tn fiecare s3ptidmani se vor prezenta 5 variante de suport alimentar pentru urmitoarea
saptdmand de livrare, variante ce trebuie s fie aprobate de cétre unitatea de nvitimant. Variantele de
meniu vor fi intocmite astfel incat, pe parcursul unei saptamam sd nu se furnizeze acelasi tip de suport
alimentar.

La suportul alimentar se adaug un desert,

Dacd la nivelul unitétii de invatdmant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor
art. 1 aiin {4} din QUG nr. 77/2023 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin. {(4) din Normele
Metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr. 77/2023 elevii respectivi vor beneficia de produse
alimentare adecvate situatiei lor, Tn limita valorii zilnice stabilitd pentru un pachet alimentar/elev.

4.4, Evidenta cantitatitor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invdtdmént beneficiard a programului-pilot va {ine evidenta cantititii de
produse consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea petr portie,
numarul de portii si numdrul de zile de scoald, precum si evidenta numérului de copii.

Furnizorul/ Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar- veterinar
si pentru siguranta alimentelor vor péstra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care s3 ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitétile de invdtdmant au obligatia de a pistra
avizele de expeditie aferente fiecirei distributii. . _

Avizele de fnsotire a mirfii se Intocmesc pentru sediud unititii de invétamant si vor avea anexat
declaratia de conformitate,

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantittii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numdrului de copii §colar|za§| in luna precedentd, pe care ova
corela cu sutua'gia existentad la furnizor.

Toate pértile implicate In procesul de distribujie a produselor alimentare vor pistra
documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anulut Tntocmirii
acestora.

4.5. Calitatea produsefor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microblologrce pentru produsele alimentare, cu
medificdrile 5si completdrile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie s3 respecte prevederile Regulamentului {UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE} nr, 922/72, {CEE)
nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 afe Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Brinzeturi cu
pasta opdritd - cagcaval. _

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerant la lactozd, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrané de regim si cantitatea necesard se previdd in anexa la contractul de prestari servicii de catering,
fiind specificate pentru fiecare scoald si elev,

Ofertantul trebuie s& asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, Insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar veterinare,

Ofertantul trebuie sd asigure conditit igienico-sanitare previzute de actele normative in vigoare
privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea
hranei.
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Se vor introduce masuri adecvate astfel incdt eventualele epidemii sd poatd fi controlate si
evitate. Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu
prezinte risc pentru sdnatate,

Produsele din carne trebuie s& contind materii prime 100% naturale, Produsele lactate trebuie
sd fie fabricate din lapte natural cu concentratie de grasimi de cel putin 45%.

4.6. Sigurant3 si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor ¢itre unitétile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi;

a) ziva producerii pentru masa calda;

b} 24 de ore de la momentui ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare Tn scoli se vor folosi spatil special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare Tn conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de Tnvatdmant.

Produsele alimentare vor fi pdstrate pana la servire in conditiile indicate de preducitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

4.7. Conditii pentru transport si distributie

Distributia pachetului alimentar Tnsotit de desert se va face zilnic la locatiile detaliate in
prezentul calet de sarcini, pe baza comenzii primite in scris in ziua precedentd, pané la ora 16:30, din
partea unitdtilor de Invdtdmant. Suportul alimentar trebuie sd fie livrat si sd existe fizic in toate locatiile
prezentate, la orele specificate.

Operatorul economic va prezenta graficui de livrare, cu respectarea intervalului orar de livrare,
precum si alocarea mijloacelor de transport de care dispune Tn vederea Indeplinirii in bune conditii a
obligatiilor contractuale,

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator catre unititile de Tnvatdmant, numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei aplicabile Th materie.

Beneficiarul isi rezervd dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a anunta
prestatorul cu 48 ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod carespunzitor, n functie de necesitdtile
sila cerinta motivata a beneficiarului.

Tn functie de modificirile intervenite in frecventa elevilor sau in cazul intreruperii activititilor
scolare, institutia de invatdmant isi rezerva dreptul de a suplimenta sau de a diminua numarul de suport
alimentar, fard modificarea pretului unitar i fara vreo notificare prealabil3, ci numat prin precizarile cu
privire la numarul de beneficiari, cuprinse In comanda lansat3 citre prestator,

4.8. Metode de testare si control ‘

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de Urgentd a Guvernului
privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii
st elevii din 450 de unitati de Tnvatdmant preuniversitar de stat se analizeazd doar in laboratoare
autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizd acreditate.

Tn acest sens, contractantul va asigura analiza la laborator pe parcursul deruldril contractului,
conform legislatiei in domeniu,

Daca unul dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul cajet de sarcini,
achizitorul are dreptul sd-| respingd, iar prestatorul are obligatia, fard a modifica pretul, de a inlocui
produsul refuzat si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, acestea sa corespunda din
punct de vedere calitativ.
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Tn cazul In care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sandtate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sd sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat s inlocuiasca produsul in cauzd cu altul corespunzétor,
fard a pretinde pldti suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 {doudl) ore de la primirea
notificarii.

Dacd deficientele constatate nu sunt remediate In termenul stahilit, se va declansa procedura
de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din aceasta.

4.9. Distributia alimentelor

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Crdinului ministrului sandtatii si al ministrutui educatiei nr. 2,20%/4.469/2022privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare si fisd de aptitudini specifice
activitdtii desfisurate sau echivalent, conform Hotdrarii Guvernulul nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii ucrdtorilor, cu modificarile §i completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoand care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor/hranei va mentine
iglena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic care
distribuie suportul alimentar eievilor, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu
echipament de protectie adecvat.

Suportul alimentar va fi fmpachetat, manipulat si transportat astfel Tncit si fie protejat
Tmpotriva oricdror contamindri probabile ce pot face ca alimentele si fie improprii consumului,
periclitdrii sanatatii sau contamindrii. '

Prestatorul va livra mincarea In ambalaj de unicd folosintd, astfel incit si fie asigurate
respectarea normelor de igiend si sanitar-veterinare,

4.10. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte Tnscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1,169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE} nr. 1.924/2006 si (CE) nr, 1.925/2006 ale Parlamentului European si
ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivel 1999/10/CE a Comistel, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr, 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie s prezinte fnscrise prin etichetare urméatoarele
elemente obligatorii:
a) denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu suncd si rosii, sandvici cu unt, cascaval i salats;
b) lista ingredientelor;
c) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de caracterlst|C|
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d} cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%; cascaval y%;
e} cantitatea netd;
f) data-limitd de consum, sub forma: "expira la data de”, cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si anului;
g) conditil de depozitare - se mentioneazd inclusiv Intervalele de temperaturi pentru
mentinerea parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;

h} declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionald trebuie s3 contind urmitoarele elemente: valoare energetic3, grasimi,

ac1z:graS|satura;1 glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, n aceastd ordine:
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Declaratie nutritionals 100g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care:
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sareg

Declaratia nutritionala se prezinti, in functie de spatiul disponibil, sub form3 de tabel cu numele
aliniate, iar In cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentat4 in format liniar;
i} mentiune privind lotul; in cazul n care data-limitd de consum se Tnscrie sub forma 2i, lund, an, nu este
necesard nscrierea lotului;
j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar fmputernicit cu
informarea consumatoriior.

fn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie Indeplinite urmatoarele cerinte:
a} pentru cele distribuite de unit3tile de alimentatie public3, se va indica la livrare, printr- un document
scris care Tnsoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacs alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii §i sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"(n.n. masa
calda in regim catering);
b} pentru cele preparate n regim propriu, respectiv mas3 caldd, lista meniului afisat3 la loc vizibil va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci alergii sau
intalerante,

5. NORME MINIME OBLIGATORI CARE TREBUIE RESPECTATE IN PREGATIREA MESEl PENTRU
PRESCOLARI §1 ELEVI
I Nuse adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancdrurifor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invitdmant sau
la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazd a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimali din care se prepari aceste mancaruri
nu trebuie sa contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia
aplicabitd in materie,
il.  Ulelul necesar preparirii se utilizeazj o singurd dat3, fiind un ulei de calitate.
ii.  Ceapa pregatitd n prima faz3 a etapei de géitire nu se prijeste, ci se indbusé cu ap3.
iv.  Sareaiodatd utilizatd nu trebuie sd contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.
v.  Se evitd asocierea alimentelor din aceeasi grup [a felurile de mancare servite,
vi.  Se evitd mancérurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant orl a ciror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu faurt sau compot.

vil.  Nu se vor permite mancdrurile precum tocituri prajite, Quile se recomand3 a fl servite ca
omletd la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prijite.
viil.  Se recomandd imbogatirea ratiei in vitamine §i sdruri minerale prin folosirea de salate din

cruditéti si addugare de legurne — frunze iIn supe si ciorbe.

ix.  Seinterzice folosirea cremelor cu oud si frigca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oudlelor flerte, nesectionate dupé fierbere.

X.  Mancarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se Tn conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei aplicabile in materie.
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xi.  Unitdtile de invdtdmant in care se desfisoard programul-pilot are obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiel aplicabile in materie.

Variante orientative de meniu, care includ sugestiile Institutului National de S¥ndtate Publici:
1. Legume cu piet de pui la gréatar;
Méncare de mazire cu piept de pui;
Pilaf cu legume si ficdtel de pui;
Piure de morcov cu gritar de pui;
Piure de cartofi cu piept de curcan;
Mancare de varzd dulce cu friptura la cuptor;
Ghiveci de legume cu pui;
Orez cu legume si pui fa tava;
Sufleu de brocoli cu branzd;
. Cartofi gratinati cu piept de pui la gratar;
. Tocand de legume cu orez brun;
. Piure de cartofi cu sfecld st chiftelute de legume;
. Omletd cu legume — ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
. Sufleu de conopida, brocoli si brinza la cuptor;
. Dovlecel umplut cu branza la cuptor;
Ciuperci la cuptor umplute cu branzd, pentru copit cu varsta mai mare de 7 ani;
. Macaroane cu branzg;
. Cartofi frantuzesti la cuptor cu brénza si ou;
Quinoa cu legume;
. Un desert intreg
21,
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6. MODIFICAREA CONTRACTULUI

6.1.Pe toatd durata deruldrii contractului, Autoritatea Contractantd isi rezerva dreptul sa suplimenteze
sau s diminueze cantititile previzute initial, conform prevederilor legale Tn vigoare, modificarile
urméand a fi comunicate si prestatorului.

6.2.0rice modificare a contractului se poate face prin act aditionat si numai in timpul perioadei de
executie a contractului. Scopul actului aditicnal trebuie sa fie strans legat de contractul initial.

6.3.Pe toatd durata deruldrii contractului prestatorul este obligat sd presteze numai serviciile declarate
in propunerea tehnica.

7. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

Prin propunerea tehnicd operatorii economici vor prezenta descrierea detaliata a serviciilor,
precum si alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzdtoare a propunerii
tehnice.

Propunerea tehnicd va cuprinde Tn mod obligatoriu toate cerinfele cuprinse in descrierea
serviciilor solicitate, pentru care operatorul economic depune oferta.

Se solicitd urmitoarele documente ca anexd la propunerea tehnica:
- Autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinard a ofertantului;
- Detaliere procentaj;
- Documente vehicul pentru transportul produselor ce fac obiectul contractului: modalitatea de
detinere, certificat de inmatriculare cu ITP valabil la data depunerii ofertelor;
- Autorizarea/finregistrarea sanitar-veterinara a vehiculului;
- Dovada absolvirii unui curs de Notiuni fundamentale de igiena pentru personal;
- Grafic de livrare.
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8. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

Actul prin care operatorul economic isi manifest3 vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic In relatia contractuald cu Autoritatea Contractanta il reprezintd formularul de oferts.

Preful total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestirii
serviciilor, inclusiv livrarea si descdrcarea la sediile beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toatd pericada
de valabilitate a ofertei. Nu se acceptd oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incit aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordantd cu propunerea tehnici,

in cazul unei discrepante intre pretul unitar si preful total se va lua in considerare pretul unitar.

Preturile din propunerea financiard vor fi ferme si nu se vor madifica pe toat
perioada de derulare a contractului.

Administratia Scolilor Sector 6
Aprob,
Director Exefutiv,




K



